
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ຍ ຄເາະຐັກຊ ໆ ວ  
Bean pod borer 

 
ຍ ຄເາະຐັກຊ ໆ ວເຆີໆ ຄຓຆີ ໆ າຄ

ວິະງາສາຈວໆາ: Maruca testulalis Geyer 

ດ ໆ ໃຌຉະກຸຌຂຬຄ Lepidoptera ຬຌັຈຍັຂຬຄ 
Crambidae ແຓໆຌຓກັ າລາງຑ ຈຉະກຸຌຊ ໆ ວ
ຉັ ຄແຉໆເລີໆ ຓຬຬກຈຬກ ຫາ ໝາກະເລຌີເຉຍີໂຉ
ເຉຓັີໆ  ໃຌຎະເຈເອ າກ ໆ ຓກັເຫຌັກາຌລະຍາຈ
 ໆ ວໄຎ. 
ວ ຄຬຌຆວີຈິຂຬຄແຓຄ: 
1. ໄຂໆ: ຓລີກັສະຌະຓ ຌ ໜໆວງໄຂໆ, ງາວ 0.6 
ຓຓ, ກວ າຄຎະຓາຌ 0.4 ຓຓ. ເວລາໄຂໆຬຬກຓາ
 າຬຈິສີະເຎັຌສເີຫ  ຬຄາຄຎ ຌສຂີຽວ, ຫ ຄັາກ
ຌັ ຌກ ໆ ະໆຬງຎໆຽຌເຎັຌສເີຫ  ຬຄາຄ, ກໆຬຌໄຂໆ
ໄກ ະເຍາະ ຂຬຄໄຂໆະເຎັຌຈຸອຬງຌ ຬງ
ສແີຈຄດ ໆ ຬຓຂຬຄເີໆ ຄໄຂໆ, ຏວິຂຬຄເຎ ຬກໄຂໆຓີ
ອໆຬງຉາໜໆາຄເຎັຌອ ຍ 6 ລໆຽຓ.  
 
2. ໂຉຬໆຬຌ: ໂຉຬໆຬຌເຉຓັໄວະຓີວາຓງາວ
ຎະຓາຌ 18 ຓຓ, ສຂີຬຄລ າໂຉະເຎັຌສເີຫ  ຬຄ
ຎ ຌຂຽວ, ຫ ວ ແລະ ຑາກສໆວຌເຬກີະເຎັຌຈໆາຄ
ສຌີ າຉາຌ, ກາຄເີໆ ຄ, ຫ ຄັເຬກີະເຎັຌຈໆາຄສຈີ າຎ ຌ
ສຌີ າຉາຌຓຂີ ຌ 6 ເສັ ຌເຎັຌ ໆ ລຽຌກຌັ, າຄໜາ
ຓ ີ4 ເສັ ຌຓຂີ ຌແຂຄງາວແລຍ 2 ເສັ ຌ ແລະ າຄ
ຫ ຄັຍ ໆ ຓຂີ ຌແຂຄ 2 ເສັ ຌ, ຉ ໆ າແໜຄຂຬຄຂ ຌາຄ
ຫ ຄັຂຬຄສໆວຌເຬກີແຉໆລະຍໆຬຌະ ກຌັ ແຉໆລະ

ສາາລະຌະລຈັ  ຎະຆາຎິະໄຉ ຎະຆາຆ ຌລາວ 
ສຌັຉຑິາຍ ເຬກະລາຈ ຎະຆາຎິະໄຉ ເຬກະຑາຍ ວຈັະຌາຊາວຬຌ 

************** 
 

ກະຆວຄກະສກິ າ ແລະ ຎໆາໄຓ  
ສະຊາຍຌັ ຌວ າກະສກິ າຎໆາໄຓ  ແລະ ຑຈັະຌາຆ ຌຌະຍ ຈ 

ສ ຌ ຌວ າຑ ຈຏກັ ແລະ ໄຓ ໃຫ ໝາກ 

 ຍຸຌເຑຄັ ສຫີຬຓຌັ 

ໂ: 856 030 4907505; WhatApp 02055818640 

E-mail: bp.sihomchanh@yahoo.com 

 

https://en.wikipedia.org/wiki/Lepidoptera
https://en.wikipedia.org/wiki/Crambidae


ຍໆຬຌະຓຂີ ຌແຂຄ 1 ເສັ ຌ ແຉໆຂ ເກາະຌິ ວຉຌີດ ໆ
ສວໆຌ ຬຄະຍ ໆ ສາຓາຈໃຆ ຄາຌໄຈ . 
3. ຈກັແຈ : ຓີວາຓງາວຎະຓາຌ 13 ຓຓ, 
ໄລງະເວລາເຂ າຈກັແຈ  າຬຈິະເຎັຌສເີຫ  ຬຄ
ຬ ຓຂຽວ, ຫ ຄັາກຌັ ຌະຎໆຽຌເຎັຌສເີຫ  ຬຄຌ າ
ຉາຌ, ຈຸສຸຈຂຬຄຫ ວກ ໆ ະແງໆຬຬກ, ຉາລວຓ
ະຓສີຌີ າຉາຌາຄ, ຫ ຄັາກຌັ ຌະຎໆຽຌເຎັຌ
ສແີຈຄຌ າຉາຌ, ຉາຎີກຂະຫງາງໄຎຂຬຍຈ າຌຫ ຄັ
ຂຬຄ ຬຄີໆ ສີໆ . ກໆຬຌີໆ ະເກຈີຂ ຌຂ ຌສາຓາຈ
ເຫຌັຍໆຬຌອໆຬງເຫ  ຬຓໃສດ ໆ າຄໜ າຂຬຄໂຉແກໆດ ໆ
ຍໆຬຌຉໆຸຓຎີກສຌີ າຉາຌ, ຈກັແຈ ະຊກຶຎ ກໆຸຓ
ຈ ວງອຄັໃໝສຂີາວຍາຄ. 
4. ໂຉແກໆ: ຉ ຌໂຉງາວ 10-16 ຓຓ, ຎີກງາວ 
25 -28 ຓຓ. ລ າໂຉເຎັຌສຂີີ ເ າຎ ຌຌ າຉາຌ, 
ຎີກາຄໜາເຎັຌສເີຫ  ຬຄຎ ຌຌ າຉາຌ, ຂຬຍຈ າຌ
ໜາຓສີເີສ າ, ຓແີຂຍໂຎໆຄໃສສຂີາວໃຌຫ ຬຄ
ກາຄຂຬຄຎີກ ແລະ ຓີຈຸໂຎຄໃສຌ ຬງໃຌຫ ຬຄ 
ແລະ ຈ າຌລໆຸຓຂຬຄຫ ຬຄກາຄ. ໄກ ຂຬຍຈ າຌຌຬກ
ຂຬຄຎີກຫ ຄັ ໃຌຑ ຌີໆ  1/3 ເີຎັຌສຈີຽວກຍັຎີກ
ໜາ ສໆວຌີໆ ເຫ  ຬເຎັຌສຂີາວ ແລະ ໂຎໆຄໃສຓີຈຸ
ເຫ  ຬຓເລກັຌ ຬງ. ຄັຎີກຈ າຌໜາ ແລະ ຈ າຌຫ ຄັ
ຓແີສຄຈ າຌສຓໆີວຄຓຂີ ຌເຎັຌສຂີີ ເ າຈ າເຎັຌກຸ
ຍໆຬຌຎາງສຸຈຂຬຄໂຉຏ  ແລະ ະເຫຌັຓຂີ ຌ
ສຂີາວສເີຫ  ຬຄ 1  ໆ  ຫ ຄັາກຍຍີແລ ວ ໂຉແຓໆຓີ

ຆໆຬຄ ຬຄຂະໜາຈໃຫງໆກໆວາໂຈງຓລີກັສະຌະ
ອ ຍ ໆ . 
ລກັສະຌະກາຌ າລາງ: ໂຉຍ ຄຂຬຄແຓຄະ
 າລາງໃຍຂຬຄຊ ໆ ວ, ຈຬກ ແລະ ໝາກ ຓກັ
ຓ ວຌໃຍ ຫ   ະເາະໝາກຊ ໆ ວຬາໃສໆກຌິຬາຫາຌ
ດ ໆ ໃຌໝາກ ແລະ ກຌິເຓຈັຂຬຄຊ ໆ ວ, ໝາກຊ ໆ ວກ ໆ
ະເຎັຌອ ສະແຈຄໃຫ ເຫຌັດໆາຄຆຈັເຌ ແລະ ະ
ຂຍັຊໆາງຎະໄວ ໜ າອ , ກາຌ າລາງໜາກຈັໆ ຄກໆາວ
ກ ໆ ະເອຈັໃຫ ລ ຈຆາຈໝາກຊ ໆ ວຂ ຓ ຫ   ຍ ໆ ສາຓາຈ
ອຍັຎະາຌໄຈ . 
ຑ ຈຉກິ າຂຬຄແຓຄ ແລະ ກາຌຓຆີວີຈິ:  ໂຉແກໆ
ຂຬຄແຓຄຓແີສຄຬໆຬຌ ະໄຂໆກະາງດ ໆ ຌ າຐັກ
ຬໆຬຌ, ກ າຌ ແລະ ຑວຄຈຬກຂຬຄຊ ໆ ວ. ໄລງະ
ເຎັຌໄຂໆ 2-3ຓ . ໂຉຬໆຬຌຓີຄັໝ ຈ 5 ລຸ ຌ ໂຉ
ຬໆຬຌຫາກະແຉກຬຬກຓາະ າລາງຐັກຬໆຬຌ 
ແລະ ຉາຈຬກະເອຈັໃຫ ຉາຈຬກ ແລະ ຐັກຫ  ໆ ຌ
ລ ຄ ຫ ຄັາກຌັ ຌໂຉຬໆຬຌໄວສາຓະກຌິເຂ າໄຎໃຌ
ຐັກຊ ໆ ວ ໃຌຐັກໜຶໆ ຄະຓຎີະຓາຌ 1-3 ໂຉ. ຐັກ
ຊ ໆ ວະເສງຫາງຫ ຄັາກຐ ຌຉ ກະເອຈັໃຫ ຐັກ
ເຌ ໆ າເຎ ໆ ຬງ ໂຉຬໆຬຌຓກັະຎໆຬງໄງຬຬກ ຍໆຬຌ
ີ າລາງ.  ໄລງະເຎັຌໂຉຬໆຬຌໃຆ ເວລາ 8-10 
ວຌັ. ໂຉຬໆຬຌໄວແກໆແຓໆຌະໃຆ ເສັ ຌກໆາຄຂຬຄໃຍ
ສຬຄເຍ ຬຄໂກຍເຂ າກຌັສ າຄອຄັເຎັຌຈກັແຈ  ແລະ 
ງຄັສາຓາຈຎໆຬງໄງຉ ກລ ຄຈຌິ ຫ   ໃຍີໆ ຉ ກລ ຄຓາ

ຈຌິກ ໆ ສາຓາຈສ າຄອຄັຈກັແຈ ໄຈ . ແຉໆລະຎີເຈ ຬຌ 
6-10 ແຓໆຌໄລງະ າລາງຂຬຄແຓຄແຓໆຌໄລງະ
ຬຸຌຫະຑ ຓີໆ ເໝາະສ ຓໃຌກາຌແຑໆລະຍາຈ. 
ຬຸຌຫະຑ ຓດ ໆ ໃຌລະຫວໆາຄ 7-30 °C ແຓໆຌ
ສາຓາຈແຑໆຂະຫງາງຑຌັໄຈ . ແຉໆຬໆຸຌຫະຑ ຓີໆ  
ເໝາະສ ຓີໆ ສຸຈແຓໆຌ 28 °C ວາຓຆໆຸຓສ າຑຈັ 
80-85%. 
ກາຌຎຬຄກຌັ ແລະ ກ າຈັ 
1. ກາຌຎຬຄກຌັແຍຍເຂຈຉະກ າ: ເຈຈັໝາກ, 
ຈຬກຓີຌັຫາກ ໆ ເຂ າເຬ າໄຎ າລາງຊີ ຓໂຈງກາຌ
  ຈງິໆ ຄເຎັຌກາຌຈ.ີ ເກຍັເສຈຑ ຈ,ຈຬກ ແລະ ໝ
າກຂຬຄຊ ໆ ວີໆ ລ ຌໃຌຑ ຌີໆ ຬຬກຊີ ຓໃຫ ໝ ຈ ຫ   
ໄຎເຏ າໄຑຊີ ຓ. 
 
2. ກາຌຎຬຄກຌັແຍຍກາງງະຑາຍ: ດ ໆ ໃຌຑ ຌີໆ
ກາຌຎ ກຊ ໆ ວແຓໆຌຌ າໃຆ ແສຄໄຒລຬກລ  ແລະ 
ໃຆ ກຍັຈກັລ ຍັໂຉແກໆຂຬຄແຓຄ. 
3. ກາຌຌ າໃຆ ສາຌເຓ:ີ ໄລງະຐັກໄຂໆຂຬຄແຓຄ 
ແລະ ໄລງະຊ ໆ ວຬຬກຈຬກແຓໆຌສຈີຑ ໆ ຌຈ ວງດາ 
0.36% Matrine wettable powder ຬຈັຉາ 
0.1µg/L ຫ   2.5% Spinosyn Suspension 
Concentrate ຬຈັຉາ 0.1µg/L ກໆຬຌສຈີຉ ຬຄ
ເຍີໆ ຄກາຌແຌະຌ າໃຌສະຫ າກດາ. 


